Zubereitung:

25g SoBenpulver (ca. 2 gehaufte EL)
ergeben 1/4 Liter Delikatess-SoBe.

= SoBenpulver mit dem Schneebesen
langsam in warmes Wasser einriihren.

- Aufkochen und 1 Minute unter gele-
gentlichem Umriihren kéicheln lassen.

Néhrwerte pro 100ml Zubereitung
Energie/ Brennwert 130 kJ (31 kcal)

Fett 0lg
- davon gesattigte Fettsauren 00g
Kohlenhydrate 11lg
- davon Zucker 08¢
EiweiB 03g

Salz Llg

Lactosefrei

R

Zutaten: Mindestens haltbar bis:

Maltodextrin, modifizierte Starke, jodiertes
Salz, Reismehl, natiirliche Aromen, Zucker,
Tomaten, Karamellzucker, Zwiebeln,

Rastzwiebeln, Sonnenblumendl, Gewiirz,
Knoblauch

It. Lebensmittelgesetz
ohne Konservierungsstoffe
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