Zum Wiirzen und Verfeinern von

Fisch, Gefliigel, Fleisch, Salat,
Gemiise, Nudeln, Reis u.v.m.
Als Gemiisebriihe zum

Wiirzen & Verfeinern

Fiir 1 Liter Briihe 1 gehauften EL
(ca. 20g) Gemiisebriihe verwenden.

Nahrwerte pro 100ml Zubereitung
Energie/ Brennwert 16 K (4 keal)

Fett 00g
- davon gesattigte Fettsauren 00g
Kohlenhydrate 08¢g
- davon Zucker 03¢
EiweiB 00g
Salz lg

Broteinheiten (BE) 0,08

Zutaten:

Jodiertes Salz, Maltodextrin, Zucker, Karotten
4,3%, natiirliche Aromen, Sonnenblumendl,
Kréuter, Zwiebeln 0,5%, Gewiirze, Sauerungs-
mittel Citronensaure, Lauch 0,3%,
Pastinakenpulver 0,2%

It. Lebensmittelgesetz
ohne Konservierungsstoffe

Siru GmbH

Laurentiusstr. 23

66773 Schwalbach
Kunden-Telefon:
06831/4577 550
www.diegutekuechenfee.de
siru@diegutekuechenfee.de

Mindestens haltbar bis:



